
 

 

Bouchées gourmandes : 1.99 €  
 

Tartelette champignon et persillade 

Tartelette poire roquefort 

Verrine de brandade et tapenade noire, gressin aux olives 

Perles nacrées au saumon fumé 

Verrine mousse citron ciboulette, effiloché de saumon fumé 

Bouchée de brie garnie mendiants et figues 

Navette magret de canard et confit d’oignons  

Assortiment mini choux St Jacques et escargot 

Madeleine au curry/pesto 

Assortiments d’accras 

Mini bouchée à la reine brandade de more 

 

 

Bouchées tendances : 2.35 €  
Dôme fromagé et œuf de truites 

Macaron foie gras 

Mini bagel au saumon 

Cocktail  
Livrer ou à emporter 

 
 



 

 

 

 

Mini bouchées au foie gras (mangue épicée / framboise griotte/fruit rouge) 

Mini pain nordique au saumon gravelax 

Emincé de saint Jacques aux baies roses 

Endive farcie, œuf brouillé parfumé à la truffe 

Toast de foie gras et compoté de figues 

Fromage 
Brochette de fromage et raisin 2€45 

Plateau de fromages 6€00 

 

Dessert 7€00 
Buffet de desserts (3 pièces/personne) parmi 

 

Macaron champagne 

Macaron aux 2 noisettes 

Macaron mont blanc 

Tarte tatin aux pommes 

Pana cotta coulis mangue 

Entremet croustillant au chocolat caramel 

Truffe chocolat blanc coco 

Tiramisu poire chocolat 

Choux pop corn caramel enrobé de chocolat 



 

 

 


